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Tim Pengabdi dari FKM Ul dan FEB Ul
mengadakan program peningkatan
keterampilan kelompok wanita Desa Jampang
dalam mengelola ikan lele, tahu, dan singkong
menjadi biskuit dan mengemas produk

dengan lebih menarik. Program diversifikasi
produk olahan yang disertai pelatihan

strategi manajemen produksi dan pemasaran
berlangsung selama 10 bulan. Diversifikasi

dan pengemasan yang menarik meningkatkan
pemasaran produk lama (keripik, abon, nugget
lele, kerupuk tahu) dan produk baru (biskuit dan
stik lele) menjadi produk unggulan yang unik dan
bernilai tambah.

. Diversifikasi produk olahan ikan lele menjadi keripik

dan stik lele dengan pengemasan yang menarik.




